eurogast

Schirdinger Sauerrahm 15% 5kg

Sauerrahm 15 % Fett, aus pasteurisiertem Rahm

Produkt 086064 Verpackung Einweg
Nettofiillmenge 5kg Erhéltliche Einheiten Kb, Pal 90Kb
Marke Schirdinger
Produktbeschreibung

Der Schérdinger Sauerrahm ist ein mit Milchsaurekulturen geséuerter, frischer Rahm. Durch die zart
schmelzende Konsistenz ist der Schérdinger Sauerrahm fur Saucen und frische Dressings ideal geeignet.

Allergene Nahrwerte
Enthaltene Allergene 100 Gramm
Milch Menge
Merkmale / Ernihrungshinweise Energie ~660 k (160 keal)
Gekhlt Kohlenhydrate ~ 3,2 Gramm
davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
Auf'bewahrungshinweis davon Stirke 0 Gramm
Vor und nach dem Offnen gekiihlt bei max. 6 °C lagern. Nach dem Offnen davon Zucker ~ 3,2 Gramm
innerhalb weniger Tage verbrauchen. Ungeéffnet mindestens haltbar bis: Ballaststoffe 0 Gramm
Fett ~15 Gramm
davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
davon gesittigte Fettsiuren ~9,6 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
Eiweils ~3 Gramm
Salz ~ 0,1 Gramm
Herkunftsangaben
Zutat Herkunftsland Herkunftsregion Zusitzliche Angaben
Milch Osterreich - -

Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung

Sauerrahm 15 % Fett, aus pasteurisiertem Rahm

eurogast.at

Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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