MOET x
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eurogast

Moet & Chandon Champagner Impérial Brut
0.75L

Schaumwein mit zugesetzter Kohlensaure

Produkt 022387 Verpackung Einweg
Nettofiillmenge 750 ml  Erhaltliche Einheiten Kt 6Fl, F
Volumenprozent 12% Marke Champagne Moét & Chandon

Inhaltsstoffe Nihrwerte
Enthalt Sulfite 100 Milliliter
Allergene Menge
Enthaltene Allergene Energie 3141 (75 keal)
Schwefeld. und Sulfite Kohlenhydrate ~1,4 Gramm
davon mehrwertige Alkohole 0 Gramm
davon Stirke 0 Gramm
davon Zucker ~ 0,8 Gramm
Ballaststoffe 0 Gramm
Fett 0 Gramm
davon mehrfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
davon gesittigte Fettsiuren 0 Gramm
davon einfach ungesittigte 0 Gramm
Fettsiuren (cis)
Eiweils 0 Gramm
Salz 0 Gramm
Rechtlich vorgeschriebene Produktbezeichnung
Champagner
Weinbeschreibung
Weinkategorie Schaumwein Verschlussart Naturkork
Jahrgang - Rebsorten im 35% Pinot Noir, 35% Pinot Meunier, 30% Chardonnay
Land Erzeugung Frankreich Cuvée
Gebiet Champagne Restzucker )
Erzeugung Restzuckerwert -
Winzer Champagne Moét & Chandon Sauregehalt -
Appellation Champagne AOC Glasform Champagner
Rebsorte Cuvée Trinkreife -
Weincharakter Schaumwein weil3 Speisenempfehlung Carpaccio vom Rind, frische Austern, Sushi, Ricotta-
Bewertung Falstaff 91 Punkte von 100, Vinum 16 Punkte von 20, Spinat-Ravioli mit Salbeibutter, Spargelrisotto,

Robert Parker Wine Advocate 88 Punkte von 100, Wine
Spectator 90 Punkte von 100, Wine Enthusiast 90 Punkte

Meeresfriichte pochiert od. gedampft (Hummer),
Fischfilet gegrillt (Thunfisch, Lachs), Fisch in der
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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von 100, La Revue du Vin de France 14 Punkte von 20, Salzkruste, Kall
Guia Pefiin 88 Punkte von 100 Sauce

Sensorische Helles Goldgelb, Silberreflexe, feines, lebendiges

Beschreibung  Mousseux. Nuancen von Wiesenkréutern undf frischem
gelben Apfel, ein Hauch von Biskuit und Orangenzesten.
Saftig, elegant, weifser Apfel, frischer Saurebogen,
zitroniger Touch, ein Hauch von Nougatkaramell im
Abgang, feine Réstaromen und reife Aprikosen im
Nachhall. (Peter Moser - Falstaff, 19.05.2021)
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Alle Angaben ohne Gewahr. Entscheidend sind die Angaben auf den Verpackungen.
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